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INTRODUCCIONYALCANCE

En el presente Cédigo se detallan las recomendaciones y requisitos minimos de transporte
de harinas en camiones para su uso en alimentacidn animal. EL objetivo del mismo es garan-
tizar la sequridad y calidad de Llos productos durante su transito.

Dentro de este Codigo se dard mucha importancia a actividades propias del transporte como
son las buenas practicas de Limpieza y Mantenimiento de Equipos e Instalaciones, activida-
des muy importantes en el transporte de productos destinados a la alimentacién animal en lo
referente a Segquridad Alimentaria, y que abarcan desde la fabrica a las instalaciones de la dis-
tribucidn y desde la propia distribucidn hasta el cliente, consumidor final del producto.

Las practicas detalladas en este Codigo se basan principalmente en la legislacidon de la
Unidn Europea, en los diferentes Codigos y en La literatura publicada, asi como en practicasy
documentacidn utilizadas habitualmente por los principales productores y empresas consu-
midoras de harinas para uso directo en alimentacidon animal.

Este Codigo de Buenas Practicas para el transporte de harinas por carretera para su USO en
alimentacion animal ha de formar parte integral del Contrato de Transporte entre el contratis-
ta y el operador de transporte por carretera.
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REQUISITOSMinimosOBLIGATORIOS

TRANSPORTISTAS Y TRASPORTE

1. El transporte ha de ser realizado de acuerdo con la actual normativa de Seguridad
Alimentaria (Reglamento (CE) n° 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo de 28 de
enero de 2002, por el que se establecen Los principios y los requisitos generales de la legis-
lacidn alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedi-
mientos relativos a la seguridad alimentaria).

Asimismo, se segquirdn los criterios de higiene establecidos en el Reglamento (CE) n°
183/2005, por el que se fijan requisitos en materia de higiene de piensos y en el Reglamento
(CE) n° 767/2009 sobre la comercializacidn y la utilizacidn de Los piensos.

De acuerdo con ambas normativas, destacamos Las principales consideraciones que se esta-
blecen respecto al transporte de materias primas:

¢ Las materias primas se transportardn de manera que puedan ser facilmente identificables
a fin de evitar cualquier confusidn o contaminacidn cruzada y de prevenir su deterioro.
 Los contenedores y el equipo utilizados en el transporte deberdn mantenerse limpios. Se
pondradn a punto programas de limpieza y se reducirdn al minimo los rastros de detergen-
tes y desinfectantes.
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REQUISITOSMinimosOBLIGATORIOS

e Deberd reducirse al minimo y mantenerse bajo control cualquier deterioro de lLas materias
primas a fin de limitar la proliferacidn de plagas.

Cuando proceda, las temperaturas durante el transporte se mantendran al nivel mas bajo
posible para evitar la condensacién y el deterioro.

2. Por otro lado y cumpliendo con la legislacidn vigente, el transportista ha de tener implan-
tado un Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico (APPCC) de acuerdo a los
principios del Codex Alimentarius y al Reglamento (CE) n°183/2005.

3. Los transportistas deberdn estar autorizados y registrados como transportistas para ali-
mentacion animal de conformidad con el Reglamento (CE) n°183/2005.

4. Todos los equipos que entren en contacto directo con la carga deben cumplir las normas en
materia de higiene de piensos.

5. Se debe realizar una gestion adecuada de los residuos que puedan generarse en el camion
de transporte, procedentes de las cargas previas. Dichos residuos pueden suponer una fuen-
te de contaminacidn cruzada, por lo que se deben identificar correctamente y recurrir a una
empresa especializada para su destruccion.

14



REQUISITOSMinimosOBLIGATORIOS

6. El transportista deberd asegurarse de que la Limpieza del camidn se ha hecho correctamen-
te, comprobando que todos los compartimentos de carga estén visualmente limpios, secos
y libres de olores.

7. A menos que se acuerden por escrito otras condiciones entre proveedor y receptor, todos
los compartimentos de carga deben limpiarse previamente entre cargas.

8. A menos que se acuerden otras cldusulas entre cargador y receptor, antes de cargar, cuan-
do proceda, se requerird un certificado de limpieza y desinfeccidon firmado y emitido por un
centro de limpieza y desinfeccidén donde se indiquen las tres cargas previas anteriores. Este
documento deberd presentarse inmediatamente bajo demanda del cargador o el receptor de
la carga. Dicho requisito debe aplicarse en cualquier caso que las cargas previas puedan
contaminar la carga actual, haciendo inseguro el producto para la alimentacidn animal, o
incumpliendo la normativa de sustancias indeseables.

9. Tanto los camiones como las instalaciones estdn sujetos a inspeccidn por parte del contra-
tista y/o cargador y/o receptor, para comprobar el cumplimiento de cualquier requisito
legal o del presente CAdigo. Las inspecciones no liberan al transportista de sus garantias y
compensaciones.
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REQUISITOSMinimosOBLIGATORIOS

10. El transportista debe entregar al contratista toda la documentacion que éste le solicite de
forma razonada.

11. El transportista no podrd subcontratar sin la aceptacion del contratista. Cualquier subcon-
tratacion debe implicar el cumplimiento del presente Codigo por la parte subcontratada.

CENTROS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

1. Los centros de limpieza y desinfeccidn utilizados por el transportista deben tener implan-
tado un sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico (APPCC), de acuerdo con
los principios del Codex Alimentarius.
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Proveedor, receptor y transportista deberdn tomar todas las medidas y precauciones
necesarias para asegurar que su personal cumple con los requisitos de Buenas Practicas de
Higiene en linea con el Codex Alimentarius y con los sistemas de Andlisis de Peligros y
Puntos de Control Critico (APPCC).

Las zonas de carga deberdn ser disenadas y mantenidas bajo los requerimientos del
Cbdigo de Buenas Practicas de Higiene, con el fin de reducir potenciales contaminaciones
del producto, vehiculo o equipos.

Se deberdn tomar todas aquellas medidas necesarias para prevenir el riesgo de peligros
asociados al trabajo.

EL transportista se asegurard que la caja en que va 3 transportar Las materias primas estd
perfectamente Limplia, sin restos de cargas anteriores, higienizada, desinfectada y que cum-
ple con las condiciones adecuadas para contener las harinas en buenas condiciones.
Asimismo, el camidn debe estar libre de humedad, danos o corrosidn que puedan albergar
contaminantes. La presencia de danos internos o corrosion, objetos extranos, restos de pro-
ductos incompatibles, moho y humedad son motivos potenciales de rechazo.
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Serd necesario que se haga especial inspeccion a la lona del camidn, con el fin de que cum-
pla con los mismos requisitos de limpieza, higiene, desinfeccidn, etc. que la caja del mismo,
asl como a otros elementos especialmente sensibles de acumular fuentes de contaminacion
para la mercancia, tales como juntas, compuertas, sinfines, etc.

La presencia de olores impropios o de cualquier resto de materiales deberd ser comunica-
do al responsable correspondiente inmediatamente.

Todas las inspecciones y resultados deben documentarse adecuadamente.
Los certificados de limpieza y desinfeccidn y albaranes de entrega deberdn ser revisados 'y
verificados por el proveedor y el receptor. Ambas partes deberdn mantener estos registros

archivados durante un periodo minimo de 5 afos tras haber efectuado la descarga.

La verificacion de registros de la Ultima carga previa deberd ser parte del programa de
monitorizacion.

Si la carga inmediatamente anterior no es aceptable, el transporte deberd ser rechazado
para la carga y se avisard al responsable correspondiente de forma inmediata.



La carga debe identificarse en el albardn de entrega por el nombre comun o habitual del tipo
de harina. La informacidon del producto también ayudard a transportistas y centros de limpie-
za y desinfeccidn para determinar los métodos de Llimpieza mas adecuados, preservando de
este modo la integridad del compartimiento de carga para su uso en alimentacidn animal.

El transportista asegurard aquellas condiciones dptimas del transporte que permitan un
correcto traslado de las materias primas, como por ejemplo la proteccion de la mercancia
frente a elementos climatoldgicos, aves, etc.

Proveedor, receptor y transportista deberdn tomar todas las medidas y precauciones
necesarias para asegurar que su personal cumple con los requisitos de Buenas Practicas de
Higiene en linea con el Codex Alimentarius y con los sistemas de Andlisis de Peligros y
Puntos de Control Critico (APPCC).

Las zonas de descarga deberdn ser disefiadas y mantenidas bajo los requerimientos del
Cddigo de Buenas Practicas de Higiene, con el fin de reducir potenciales contaminaciones
del producto, vehiculo o equipos.

Se deberdn tomar todas aquellas medidas necesarias para prevenir el riesgo de peligros
asociados al trabajo.
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St una o mas de las cargas previas no son aceptables, el transporte deberd ser rechazado
para descarga y se avisard al responsable correspondiente de forma inmediata.

EL transportista entregard a la persona de recepcidny a su Lllegada al destino, toda la docu-
mentacion requerida que acompane a la mercancia.















LIMPIEZAJeCAMIONES

Los programas de limpieza y desinfeccidon son una parte esencial en la produccidn, transpor-
te y distribucidn de piensos para animales. Es por ello que en la fase de transporte, debemos
contemplarlo como parte fundamental de Llos prerrequisitos.

Ademas, dentro de este apartado, Los requisitos obligatorios del Capitulo 2 son totalmente
aplicables.

A continuacidn, se enumeran las principales recomendaciones que deben cumplir los cen-
tros de limpieza y desinfeccidn, adaptdndolos a las caracteristicas propias de los medios de
transporte por carretera de harinasy al concreto tipo de mercancia.

1. EL centro de limpieza y desinfeccidn deberia proveer la siguiente documentacion al trans-
portista, dentro del certificado de limpieza o desinfeccién o bien junto a un documento
complementario al mismo:

3. NUmero de certificado o talon.

b. Nombre, direccidn, teléfono y fax del centro de Limpieza y desinfeccion.

c. NUmero de registro de inscripcion del centro.

d. Fecha y hora de las tareas de limpieza y desinfeccidn.

e. Documentacion sobre Las tres cargas anteriores.

f. Agentes de limpieza utilizados (Plaguicida-biocida de uso ganadero utilizado).
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LIMPIEZAJeCAMIONES

g. Lista detallada de todo lo que se ha limpiado.

h. Matricula del vehiculo.

.. Nombre, apellidos y DNI del titular del vehiculo o transportista.

j. Certificado del responsable del centro de limpieza y desinfeccidn (incluido el nombre y
apellidos del responsable) de vehiculos de transporte por carretera, comprensivo que, en
la fecha y hora indicadas se ha procedido en el citado centro a la limpieza y desinfeccion
del vehiculo, asi como a la colocacidn del precinto o precintos sobre las puertas o elemen-
tos de acceso de los productos para la alimentacidon animal, a la estructura de carga del

vehiculo.
k. Sello del centro.
L. Lugar, fecha y firma.

Todos los centros de Limpieza y desinfeccidon deberdn verificar que Las instalaciones:

m. Disponen de los equipos y personal para garantizar unas Buenas Pricticas de Higiene.
n. Utilizan los equipos de limpieza adecuados y disefados para asegurar que todas las

superficies interiores se Limpien e higienicen.

Asimismo, el centro de limpieza y desinfeccidn Llevard a cabo las labores especificadas en
el anexo 3 de este Cddigo.
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LIMPIEZAJeCAMIONES

2. Se deberd sequir el siguiente calendario de aplicacion:

PUNTO FRECUENCIA PROCEDIMIENTO
1° Retirada de material grosero
2° Limpieza de superficies

COMPARTIMENTOS Y En cada caras 1° Retirada de material grosero
SINFIN EN CUBAS 9 2° Limpieza de superficies

LATERALES Y SUELO En cada carga

1° Limpieza exterior

EXTERIORES Mensual K .
2° Fregado si es necesario

CABINA DEL CONDUCTOR Mensual Limpiezay fregado

31
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anexo1l

Contratista: parte que fisicamente gestiona el pedido de la mercancia y, en sus competen-
cias, contrata las condiciones de transporte de dicha mercancia con el portador.
Dependiendo de las condiciones de transporte, el contratista puede ser el proveedor o el
receptor.

Higiene de los piensos: las medidas y condiciones necesarias para controlar los peligros y
garantizar la aptitud para el consumo animal de un pienso, teniendo en cuenta su utilizacion
prevista.

Libro de registro: sistema de registro utilizado para el control de la cadena de transporte.

Materias primas para piensos: productos de origen vegetal o animal, cuyo principal obje-
tivo es satisfacer las necesidades nutritivas de los animales, en estado natural, fresco o con-
servado, y los productos derivados de su transformacion industrial, asi como las sustancias
orgdnicas o inorganicas, tanto si contienen aditivos para piensos como si no, destinadas a la
alimentacion de los animales por via oral, directamente como tales o transformadas, o en la
preparacion de piensos compuestos o como soportes de premezclas.
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anexo1l

Medio de Transporte: vehiculo u otro medio de transporte por carretera. Todo medio de
transporte citado en el presente Codigo ha de cumplir los requisitos para recibir, llevar y
descargar harinas a granel para uso en alimentacidn, tal y como implica el presente Codigo
de Buenas Practicas de transporte.

Pienso compuesto: mezcla de al menos dos materias primas para piensos, tanto si contie-
nen aditivos para piensos como si no, para la alimentacidn de Llos animales por via oral en
forma de pienso completo o complementario.

Portador (transportista): persona fisica responsable de llevar las mercancias desde el ori-
gen hasta el destino, de acuerdo al contrato de transporte. Las mercancias permaneceran
bajo la custodia y responsabilidad del portador, desde la recepcidn de la mercancia en el
punto de carga hasta el momento de la descarga en el punto de destino.

Proveedor: parte que proporciona las mercancias y que, fisicamente carga dichas mercanci-
as en el medio de transporte en el punto de carga.

Receptor: persona fisica responsable de la recepcidn de las mercancias transportadas en el
punto de destino.
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anexo1l

Transporte: acto de recibir la orden, transportar y entregar la mercancia contratada, de tal
manera que ésta llegue al destino final.

Trazabilidad: la posibilidad de encontrar y seguir el rastro, a través de todas las etapas de
produccion, transformacidn y distribucion, de un alimento, un pienso, un animal destinado
3 la produccidn de alimentos o una sustancia destinada a ser incorporados en alimentos o
piensos o con probabilidad de serlo.
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En aplicacién del Reglamento (CE) n° 767/2009, sobre la comercializaciony la utilizacién de
los piensos:

Heces, orina y otros contenidos gastrointestinales procedentes del vaciado o de la elimina-
cion del apartado digestivo, independientemente de la fForma de tratamiento o mezcla apli-
cada.

Pieles tratadas con sustancias curtientes, incluidos sus residuos.

Semillas y otros materiales de multiplicacion de plantas que, debido a su uso previsto
(multiplicacién), hayan sido sometidos a un tratamiento especial con productos fitosanita-
rios tras la recoleccion, asi como sus subproductos.

Madera, incluido el serrin u otros materiales derivados de la madera, que haya sido trata-
da con protectores para maderas, tal como se definen en el anexo V de la Directiva 98/8/CE
del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de febrero de 1998, relativa a la comercializa-
cion de biocidas.
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Todos los residuos obtenidos en las distintas fases del procedo de tratamiento de aguas
residuales urbanas, domésticas e industriales, tal como se definen en el articulo 2 de la
Directiva 91/271/CEE del Consejo, de 21 de mayo de 1991, sobre el tratamiento de Llas aguas
residuales urbanas, independientemente de cualquier proceso posterior al que se sometan
dichos residuos y del origen de las aguas residuales.

Residuos urbanos sélidos, tales como Llas basuras domésticas.

Envases y partes de envases procedentes de la utilizacidén de productos de la industria
agroalimentaria.

Adema3s, el transporte de las siguientes mercancias a granel estd prohibido antes de
transportar materias primas a granel para alimentacion animal:

Residuos de matadero.

Suelo de jardin/macetas mezclado con estiércol de animal.
Desechos de metal y ahorros de torno.

Materiales toxicos oxidativos y embalajes.

Material radiactivo.

Asbesto o materiales con contenidos de asbesto.

Arcilla mineral usada para descontaminacion.



Semillas no empaquetadas, tratadas con materiales téxicos.
Lodo de aguas residuales.

Residuos sélidos urbanos.

Residuos no tratados de alimentos (liquidos).

Vidrio y desechos de vidrio.
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anexo3

A continuacion, se detallan Las labores principales que se deben llevar a cabo en los centros
de limpieza:

1. El personal del centro de limpieza y desinfeccidn deberd estar formado y capacitado en las
tareas que vaya a desempenar.

2. La direccidon normal de los medios de transporte se realizard en un Unico sentido de la mar-
cha desde la zona sucia a la zona limpia; prohibiéndose la marcha en sentido contrario en
cualquier momento.

3. Se deberd proceder a3 la limpieza en seco, eliminando toda la materia solida mediante
barrido y raspado de cualquier materia orgdnica o solida que se encuentre en el vehiculo con
especial atencién a juntas, compuertas, etc., que se depositard en una zona especifica,
cubierta o no, para su posterior eliminacidn o aprovechamiento.

4. La limpieza en seco debe realizarse siempre comenzando por el punto m3s alto del vehicu-
lo y acabando por el m3s bajo.

5. La limpieza hiumeda se realizard utilizando agua potable segin Real Decreto 140/2003.
Recomenddndose el uso de agua caliente a presion.
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6. Utilizacion, cuando proceda, de detergentes de calidad alimentaria (exigencia certificado).

7. Se procederd al aclarado del detergente.

8. Recogida y depuracidn de aguas de lavado residuales.

9. Posibilidad de secado (en un futuro breve).

10. Las partes exteriores del vehiculo y que no tengan contacto con la mercancia, no necesi-
tardn una limpieza y desinfeccidn tan exhaustiva aunque si deberdn utilizar productos auto-
rizados para uso alimentario a fin de evitar contaminaciones cruzadas con productos no

autorizados para este uso.

11. Una vez terminadas las operaciones, se procederd a cubrir, en su caso, la caja con La lona
para impedir contaminaciones del ambiente o de animales (aves, roedores, etc).

12. Registro de limpieza efectuada (a archivar por el lavadero) en el conste el operario que ha
comprobado la Ultima carga, lavado e inspeccionado el camidn y los detergentes aplicados.

13. Emision del certificado de lavado, que deberd entregarse al transportista.
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NORMATIVA DE REFERENCIA

* Reglamento (CE) n°178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo de 28 de enero de 2002
por el que se establecen Los principios y los requisitos generales de la legislacidn alimenta-
ria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relati-
vos 3 la sequridad alimentaria).

e Reglamento (CE) n°183/2005 del Parlamento Europeo y del Consejo de 12 de enero de 2005
por el que se fijan requisitos en materia de higiene de los piensos.

* Reglamento n® 767/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 13 de julio de 2009, sobre
la comercializaciony la utilizacidn de los piensos, por el que se modifica el Reglamento (CE)
n°1831/2003 y se derogan las Directivas 79/373/CEE del Consejo, 80/511/CEE de la Comisidn,
82/471/CEE del Consejo, 83/228/CEE del Consejo, 93/74/CEE del Consejo, 93/113/CE del
Consejo y 96/25/CE del Consejo y la Decision 2004/217/CE de la Comision.

53






© 2009 AFOEX

Asociacion Nacional de Empresas para el Fomento de las
Oleaginosas y su Extraccion - AFOEX

Diego de Ledn, 54 - 28006 Madrid

Telf. 91 563 10 33 - Fax 91 56159 92

afoex@afoex.es - www.afoex.es

Diseno y arte final

© Editorial Agricola Espafola S.A.
Caballero de Gracla, 24, 3° izda. - 28013 Madrid
Telf. 9152116 33 - Fax 91522 48 72
administracion@editorialagricola.com

DEPOSITO LEGAL: M-48321-2009






cofinanciado por:

GOBIERNO MINISTERIO

" DEESPANA DE MEDIO AMBIENTE
Y MEDIO RURAL Y MARINO




	afoex_tapas_imprenta.pdf
	afoex_contenido_imprenta final.pdf
	afoex_tapas_imprenta.pdf


<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (Adobe RGB \0501998\051)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeColorImages false
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeGrayImages false
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeMonoImages false
  /MonoImageFilter /None
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (Adobe RGB \0501998\051)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeColorImages false
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeGrayImages false
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeMonoImages false
  /MonoImageFilter /None
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (Adobe RGB \0501998\051)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeColorImages false
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeGrayImages false
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeMonoImages false
  /MonoImageFilter /None
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice




